Dilci cil €. 1
Navrhnout technologie s vyuZitim mem-
branového procesu mikrofiltrace, pfipadné
ultrafiltrace a elektrodialyzy a stanovit recepturu
nového pekarenského pfipravku a jeho vyuziti
pro prodlouzeni trvanlivosti vybranych druhd
peciva a pro zvyseni jeho nutriéni hodnoty.

Dilci cil €. 2
Navrhnout technologie elektrodialyzy pro zpra-
covani/Upravu rdiznych typt demineralizované
syrovatky z vyroby syri a tvaroh( a dal$ich
mlékarenskych produktli nebo potravinarskych
polotovard. Souéasti cile bude i zkoumat a navrh
nout vyuZiti resp. likvidaci odpadniho proudu
vodného roztoku soli a navrhnout k tomu uréené
technologie.

Cilem projektu je vyzkum a vyvoj novych technologii a receptur
vybranych potravinafskych produktl s vyuzitim membranovych procesu,
mikrofiltrace, ultrafiltrace, elektrodialyzy, které jsou pro vyuziti

v potravinarstvi nejvhodnéjsi a budou uplatnény predevsim

v mlékarenskych a pekarenskych vyrobnich podnicich v CR.

Stanovit receptury potravin a novych funkénich potravin na
bazi miéka a koncentratli syrovatkovych bilkovin a koncentratu
v8ech bilkovin mléka s vyuzitim ultrafiltrace.

Dilci cil &. 3
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Vysledky projektu KUSmem
v ramci programu Ministerstva zemédélstvi
a jeho Narodni agentury pro zemédeélsky vyzkum

Rok 2016

Vysledek V0O1

Bylo ziskdano osvéd&eni o zdapisu uzitného vzoru 29 778,
LAntifungalné aktivni pfipravek na bazi fermentované syrovatky“,
datum zapisu 13. 9. 2016, majitel Vyzkumny ustav mlékarensky
s.r.o., plvodci Ing. Vladimir Drab, Ing. Jan Drbohlav, CSc.,
Ing. Miloslava Kavkova, Ph.D. Plvodci jsou ¢lenové Fesitelského tymu.

Vysledek V009

Byl uspofadan workshop - seminaf za ucelem Sifeni novych
poznatkll pro pracovniky potravinafského prdmyslu ,Membranové
procesy v potravinafstvi“, ktery se konal dne 13. 10. 2016
v Membranovém inova¢nim centru — MemBrain, Pod Vinici 87, Straz
pod Ralskem. Seminafe se zuc¢astnilo 27 U€astnikd a ¢lenové resi-
telského tymu projektu QJ1510341

Rok 2017

Vysledek V003

Clanek v recenzovaném &asopise - pekérensky pfipravek pro zlepseni
trvanlivosti, Mlékarskeé listy 163, Vol. 28, No 4., Antifungalni efekt a pol-
oprovozni aplikace aktivniho pfipravku na bazi fermentované syrovatky
v toustovych chlebech, Ing. Miloslava Kavkova, Ph.D., Ing. Vladimir
Drab, Ing. Jan Drbohlav, CSc., Ing. Dita Havelkova. Autofi jsou ¢lenové
resitelského tymu

Vysledek V007
Ovérena technologie vyuziti ultrafiltrace k produkci mlééného produktu
se zvySenou nutricni hodnotou. Podepsana smlouva s BohuSovickou
mlékarnou, a. s.

Vysledek V009
Usporadani workshopu na téma: ,Nové poznatky v uplatnéni mem-
branovych procesl v potravinafstvi”, 18. 10. 2017, Potravinarska
komora Ceské republiky, Pogernicka 96/272, 108 03 Praha 10, vydani
sborniku 2017.



